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Abstract

The aim of the study was to assess the slaughter value in pigs and their backfat quality in relation to the nutrition. Pigs, in sex
balance, penned in pairs of the (HXPN) x (LWpxL) and LWgs x (LWpxL) genotypes, frequencies of up to 72 heads, were
fattened (22- 113,5 kg) in test station where their production performance were monitored. Nutrition was an ad-lib, using the
CFM according to the specified compound curves. The standard CFMs were added separately flaxseed, corn and flaxseed
with corn. After the test the carcass quantity traits were monitored like carcass weight, ZP and FOM classification backfat
thickness 1-3, loin eye area as well as carcass quality traits like meat color, water, dry matter and fat sahre content in MLLT,
and the total amount of fatty acids. The results were evaluated by statistical software SAS ® Software Release 6.04 proprieties
(2001) and differences between the characters tested analysis of variance.

Based on these results we can say that the composition of the CFM influences the backfat thicknes at the last thoracic
vertebrae; as flax, and corn significantly reduce them. FCM composition did not affects quantitative indicators of the carcass
value and meat color. Furthermore, it can be stated, that the corn, compared to flax, increase the lightness of the backfat. Flax
then positively influences the meat water binding capacity, the amount of PUFA, negatively affects the overall amount of
SAFA and MUFA.
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Utlum Zivogisné vyroby se u nas uskuteéiiuje ekologizaci jejich vybérem, upravou, technikou a technologii krmeni
produkce, tedy zvySovanim kvality produktu. U veptového (ENSER et al, 2000, ANDRT, 2006, ZEMAN et al., 2006,
masa se tato kvalita mj. vaze na obsah tuku, ktery je MAROUNEK, 2007, KODES, HUCKO, 2011).
nositelem chutovych vlastnosti. Vzhledem k tomu, Ze
moderni genotypy prasat vykazuji minimum, vét§inou Material a metodika
nevyzralého tuku, a to diky vysokému obsahu
nenasycenych MK, dale relativné vysokym podilem vody Cilem prace bylo posouzeni kvality adipozniho
v tkanich, coz se v dusledku projevuje vyssi mékkosti a hibetniho tuku ve vztahu k vyZivé.
vodnatosti masa s nizkym podilem lipidd tvofenych
nenasycenymi MK, nabyva prioritni vyznam monitoring Zvirata
kvality vepfového sadla s moznostmi jeho ovlivnéni. Prasata, vyrovnaného pohlavi, dvou genotypi, a to

Tuk je vyslednici vazanych MK o vice nez 3 atomech CBUxCL)x(HxPN) a (CBUxCL)xBO o &etnostech po 72
uhliku v molekule. Je esencialni pro zdravi a vyvoj savci kusech, byla podrobena stani¢nimu testu, béhem néhoz se
(VELISEK, 2002). Jeho tvorba probiha paraleln¢ sledovala jejich produkéni uzitkovost. Vykrm probihal
s proteinem a je funkei vySe energetické hodnoty a sloZeni v intervalu 22- 113,5 kg.
krmiva (KODES et al., 2001). Cim delsi, resp. nizsi pocet
nenasycenych vazeb v C-fetézci MK, tim vyssi je tuhost VyZiva, krmeni, skupiny
tuku (INGR, 1996, BECKOVA, DANEK, 2003). Na poctu Vyziva probihala ad-libitnim zkrmovanim kompletnich
nenasycenych vazeb odvisi i jeho barva (ADAMEK et al., krmnych smési (KKS) v n&kolika fazich s kontinuitnim
1933, WARRIS, 2000), bod tani, hustota (INGR, 1996), prechodem. KKS byly michany pro kazdou samostatnou
viskozita, EV a trvanlivost. O té rozhoduje podil kyseliny dvojici prasat téhoz pohlavi (2 prasni¢ky, 2 vepfici), a to
linolové a polynenasycenych MK (ADAMEK et al., 1933, dle zadané krmné kiivky. Pouzivané KKS v testu byly
KOPECKY, 1967, INGR, 1996). slozeny z psenice, je¢mene, sojového extrahovaného §rotu

U prasete se tuk vyskytuje jako adipozni a plstni, tvorici (SES) a krmného dopliku. Pro kazdou skupinu byly
dve tretiny celkového tuku, zbyvajicich, nékolik procent, je vytvofeny 2 krmné smési (P1 a P2), které se v prib&hu
tuk inter a intramuskularni tuk (BECKOVA, DANEK, testu michaly sohledem na hmotnost, pfi¢emz Pl
2003). Jejich problém, tak jako vSech Zivocisnych, je jejich kontinudln€¢ ptechdzela na P2. S ohledem na cil prace se
oxidace, jejimz vysledkem, spolu s dalsimi faktory (plisn¢, ke standardni KKS pfidalo samostatné¢ Inéné seminko,
kvasinky, bakterie, enzymy), jsou ztrata barvy, zmény kukufice a Inéné seminko spolu s kukufici. Tak vznikly 4
viné a chuti (BARVIR, 1967). Tu lze minimalizovat skupiny, kazd4 s podskupinou P1 a P2.

plnohodnotnymi dietami, vhodnymi parametry krmiv a
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Kvantita a kvalita jate¢né hodnoty

Po ukonceni testu (primérna hmotnost 113,5 kg) byla
prasata zpenézena (VRCHLABSKY, PALASEK, 1992;
PULKRABEK, 2002) a u vybranych zvifat z kazdé
skupiny se provedl bézny jate¢ny rozbor dle WALSTRY,
MERKUSE (1995). Z jatetné hodnoty se sledovalo
z pohledu kvantity, tedy hmotnost JUT za studena (HJUT-
kg), klasifikace ZP a FOM, vysky tuku 1-3 (mm), plocha
MLLT (mm?) a kvality, tedy podil vody, sudiny a tuku
v MLLT, barva MLLT pfistrojem Minolta CM 700d a
pfistrojem Optostar, vaznost MLLT odkapem a celkové
mnoZzstvi MK.

Uréeni MK

Vzorky hibetniho tuku byly odebrany z pravé jatecné
ptlky, homogenizovany a podrobeny chemickému

Tabulka 1. SloZeni kompletnich krmnych smési

rozboru. Stanoveni MK probéhlo zjisténim jejich
methylesteri po extrakci celkovych lipidi metodou
FOLCHA, et al. (1957). Izolované methylestery se
stanovily chromatograficky (Master GC fy. Dani) na
koloné se stacionarni fazi polyethylen glycol (FameWax —
30 m x 0,32 mm x 0,25um), piicemz nosnym plynem bylo
helium s danym pritokem a teplotnim rezimem. Takto se
nasledn¢ urCily SAFA (nasycené MK), MUFA
(mononenasycené MK) a PUFA (polynenasycené MK).

Statistika

Vysledky testt byly vyhodnoceny  statistickym
programem SAS® Propriety Software Release 6.04
(2001), vyjadreny v tabulkach a rozdily mezi jednotlivymi
sledovanymi znaky byly otestovany analyzou variance,
procedurou GLM.5.

Skupina Komponenty KKS (%)
pSenice je¢men SES premix len kukufice
P1 40,0 38,3 18,2 3,5 - -
1 P2 46,5 40,0 10,0 3,5 - -
P1 26,5 30,0 20,0 3,5 - 10,0
2 P2 53,0 34,0 10,0 3,0 - 10,0
P1 28,1 40,0, 13,7 3,2 15,0 -
3 P2 32,0 40,0 10,0 3,0 15,0 -
P1 15,8 30,0 15,5 3,0 15,0 20,0
4 P2 22,0 40,0 10,0 3,0 15,0 10,0
Vysledky a diskuse masové stavy odkapem vykazaly skupiny 1 a 4, nejnizsi

Vliv slozeni krmné davky na kvalitu masa a tuku udava
tabulka 2. Jak prehled uvadi, prokazal se vyznamny
(P<0,05) meziskupinovy rozdil ve vysce hibetniho tuku 2,
méfené¢ho v rovni posledniho hrudniho obratle. Jak je
ziejmé, nejvice tuku méla prasata kontrolni skupiny
(29,1mm), nejmén¢ (19,9mm) ta, s pridavkem jak Inéného
seminka, tak kukufice. Vyska tuku nad poslednim
bedernim obratlem (tuk 3) vykazala mirn¢ stoupajici
tendenci, u skupiny 4 dosahla nejvyssi urovné (31,23
mm), lze tedy usuzovat, ze pii kombinaci Inu a kukufice
vyska tuku vzriistd, samotny len vSak danou skuteCnost
nemusi ovliviiovat. Z vysledki je tedy patrné, Ze sloZeni
krmné davky ovlivituje vysku hibetniho tuku.

Pokud se jednda o dalsi ukazatele kvantity, lze
konstatovat, ze vySe uvedena aditiva kvantitu jatecné
hodnoty neovlivnily.

Dale tabulka 2 uvadi vybrané kvalitativni ukazatele
jatecné hodnoty, a to odkap vcetné charakteristik
zastoupeni vody, suSiny a tuku v MLLT a jeho barvy.

Z uvedenych hodnot je zifejmé, ze nejvyssi ztraty
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skupina 3 (5,6%) s pfidavkem Inu. WIECK et al. (2011)
uvadi, ze technika krmeni prasat (restrikce x ad libit)
kvalitu jatecné hodnoty neovliviiuje, aditiva, zvlasté
poddvana samostatn¢ v podobe Inu, kukufice, ryze,
v mnohych ptipadech ano (LEMBERT et al., 2010, CHOI
et al,, 2011). Pokud se jedna o barvu masa, je mozno
konstatovat, ze ptidavek Inu oproti kukufici zplisobuje
tmavsi maso.

Tabulka 3 dokumentuje ptehled dalSich vybranych
ukazatelli charakterizujicich kvalitu jatecné hodnoty. Z
prehledu je patrné, ze pfitomnost kukufice a Inu muze
ovlivnit pouze svétlost tuku.

Z vysledkii uvedenych v tabulce 4 lze konstatovat, ze
mnozstvi nasycenych MK (SAFA) bylo téméf totozné u
skupin 1 (47,8%) a 2 (47,7%). Tatdz tendence, avSak
vyznamné niz$i, se prokazala u skupin 3 (42,7%) a 4
(42,8%). Lze konstatovat, narist mnozstvi Inu v krmivu
vyznamné snizuje mnozstvi SAFA a naopak. SPECHT-
OVERHOLT et al. (1997) uvadéji, ze 15% zastoupeni Inu
vkrmné davce prasat zabezpecuje 45% podil SAFA
v tukové tkani.
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Jak je dale zfejmé, podil mononenasycenych mastnych
kyselin (MUFA) byl nejvyssi u kontrolni skupiny
(41,6%), nejnizsi u skupin 3 (34,8%) a 4 (32,9%). Diky
vysoké pritkaznosti rozdili (P<0,01) lze konstatovat, ze
ob¢ aditiva, zvlasté pak len s kukufici vyznamné ovliviiuji
celkové mnozstvi MUFA. Sjejich vyssim obsahem
v krmivu mnozstvi MUFA v tuku klesa.

Pokud se hodnoti celkovy pocet polynenasycenych
mastnych kyselin (PUFA), ten dosahoval témér 2x vyssich
hodnot u tuku prasat krmenych davkou obsahujici len

Tabulka 2. Piehled kvantitativnich ukazatelii jate¢né hodnoty a chemické sloZeni pecené s ohledem na typ krmeni

(skupina 3 a 4). ENSER et al. (2000) rovnéz prokazali
stejné zaveéry. Zjistili, ze uroven PUFA je funkei pfijmu
Inéného seminka. WARANTS et al. (1999) uvadi, ze
vysoké hodnoty PUFA zpisobuji u masa a tuku vyssi
mekkost, nizsi skladovatelnost, na druhé strané zvysSuje
jejich obsah ®-3 mastnych kyselin (ROMANS et al,
1995). Uvedeni autofi dale uvadéji, ze 15% zastoupeni Inu
celkovy obsah MK zvys§i o 35%, coz dokladaji i
MUSELLA et al. (2009).

Skupina
Ukazatel 1 3 4
X s X s X s X s
HIUT 89,8 5,75 89,7 4,04 95,0 6,08 89,1 8,43
FOM 56,9 2,50 56,9 2,30 56,2 2,51 56,4 3,58
7P 54,6 3,08 54,8 3,54 54,2 2,85 55,2 3,18
tukl (mm) 39,4 4,32 38,1 5,83 39,8 6,71 36,5 5,89
tuk2 (mm) 29,1° 4,13 25,9° 4,97 25,8¢ 4,10 19,9%¢ 8,89
tuk3 (mm) 27,5 5,23 28,3 4,31 26,3 3,92 31,2 16,53
plocha MLLT 5339 482 5295 422 5573 488 5233 661
odkap % 8,3 3,17 7,8° 2,01 5,6 2,27 8.4° 1,72
pecené-voda 73,6 1,09 73,6 0,63 74,57 1,18 73,4 0,81
pecené-susina 26,4 1,09 26,3 0,63 25,5% 1,18 26,5% 0,81
pecené-tuk 2,1* 0,98 1,5° 0,31 1,8 0,52 1,8 0,51
barva Optostar 57,27 11,0 55,78 8,74 64,00 6,40 55,31 9,91
Diference hodnot oznacenych stejnym pismenem jsou statisticky vyznamné.
Pro P<0,05 bylo pouzito malych pismen
Tabulka 3. Barva tuku v zavislosti na sloZeni krmné davky
Ukazatel Skupina
1 2 3 4
X s X s X s X S

minolta L* 79,79 1,35 80,41° 1,55 79,92 0,96 79,08 3,24
minolta A -0,76 0,26 - 1,06 0,33 - 0,69 0,34 -0,54 0,55
minolta B 7,57 0,57 7,8 0,74 7,26 0,62 7,47 0,80

Diference hodnot oznacenych stejnym pismenem jsou statisticky vyznamné.

Pro P<0,05 bylo pouzito malych pismen
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Tabulka 4. Zastoupeni celkovych mastnych kyselin v KD

Skupina
Ukazatel ) ) 3 4
SAFA 4778 A 47738 4272 AB 42 8148
MUFA 41,574 40,658 34,79 AB 32,94 AB
PUFA 10,62 * 11,56 ® 22,46 P 24,2148

Diference hodnot oznacenych stejnym pismenem jsou statisticky vyznamné.

Pro P<0,01 bylo pouzito velkych pismen

Zaveér

Cilem prace bylo posouzeni vlivu Inu a kukufice
v krmivu na nekteré ukazatele kvantity a kvality jate¢né
hodnoty prasat zvlast€ se zfetelem na obsah mastnych
kyselin vjejich hibetnim tuku. Na zaklad¢ ziskanych
vysledkl I1ze konstatovat, Ze slozeni KKS
. ovlivituje vysku tuku v misté posledniho hrudniho
obratle v roving puliciho fezu; jak len, tak kukufice
vyznamné vysku snizuji,

. neovlivituje  kvantitativni
hodnoty, jakoz i barvu masa.

ukazatele  jate¢né
Dale lze konstatovat, ze kukufice, oproti lnu, zvySuje
svétlost tuku, len pak pozitivn¢ ovliviiuje vaznost masa a

mnozstvi PUFA a negativné ovlivituje celkové mnozstvi
SAFA i MUFA.
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